APERITIFS

Kir pétillant et ses amuse-bouche

ENTREES

Duo de Foies gras et ses figues,
Noix de Saint-Jacques poilé aux petits legumes,
Salade Périgourdine

(Magret fumé, salade de tomate, gésiers de volaille tiédes, toasts foie gras)

PLAT CHAUD

Noisette d’agneau a la créeme de romarin,
Piece de beeuf forestier,
Cassolette de lotte (sauce curry, beurre blanc ou provencale),
Magret de canard au poivre vert

Et leurs garnitures

FROMAGES

Mesclun de salade et ses trois fromages sur lit de pain de campagne.

DESSERT
Croustillant au chocolat et sa créeme anglaise,
Bawvarois framboise et son coulis de fruits,
Gdteaux passion, '
b

Coupe de glace aux trois saveurs

ou gdteaux anniversaire.

BOISSONS

soft, eaux.
café a discrétion




